Las oMarianilas.

HOTEL GARDEN RESTAURANT & SpPA
VIERNES 26.JULIO.2024 7:00 PM

CENA MARIDAJE

A BENEFICIO DE FUNDACION MANANITAS PARA TODOS A.C.

CUPO LIMITADO
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CHEF MARTHA ORTIZ

PRESENTADA POR:

e
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LA CASTELLANA.



PINTADO D

ROSA
LIRICA FEMENINA Y POESIA GASTRONOMICA

COCTEL EMBLEMATICO
Elixir de rosas de castilla con tequila cristalino

AGUA FRESCA DE RECEPCION

Horchata de almendra con muicle

MENU DE GALA

PRIMER TIEMPO

Ceviche de pescado blanco con leche de jaguar,
tintura de tuna y raspado de lichi ahumado con habanero

Vino Blanco Espariol El Coto Blanco

SEGUNDO TIEMPO

Crema psicodélica de jitomate rostizado con
ramillete de la buena fortuna

Vino Chileno Los Vascos Rosé

TERCER TIEMPO

Una rosa es una rosa en ensalada de betabel
con vinagreta de citricos

Vino Espariol Cuatro Pasos Rosado

CUARTO TIEMPO

Mole rosado con pollo organico y verduras tatemadas
con aceite de vainilla

Vino Tinto Chileno Ventisquero Reserva Pinot Noir

PAUSA

Sorbete de mandarina: con chile guero
y sal de insectos

QUINTO TIEMPO

La flor mexicana: Dalia
Natilla de rosita de cacao con vainilla

Vino Portugués Oporto Warre's Tawny

PRECIO: $3,100.00 POR PERSONA

(Incluye servicio)
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CODIGO DE VESTIMENTA: Formal - Casual
Hotel Las Mananitas, Reserva: 777 362 0000 Cel: 777 420 4677



